Kasutus- ja hooldusjuhised
/ Hoiatused

Et meie korgekvaliteedilist koogindud saaks aastaid nautida, palun jargige
jargmisi soovitusi:

Enne esimest kasutamist eemaldage tdielikult originaalpakend ja kile, jttes need
taielikult puhtaks.

Hoiatus!
Arge kasutage toodet koos pakendi osadega — tuleoht!

Enne esimest kasutamist peske toode hoolikalt! Kuivatage kdogindud pohjalikult.
Hoiatus!

Arge kunagi k ge toodet p - oht isel
toidujaakide voi tehasejadkidega!

Kasutus:

Kuumutage koogindusid korgel temperatuuril maksimaalselt he minuti jooksul
(Hoiatus: kadgindud soojenevad induktsioonpliidil kiiremini).

Kasutage kdrget temperatuuri ainult ndude eelsoojendamiseks, seejrel vahendage
temperatuuri keskmisele voi madalale tasemele.

Kui ndu on piisavalt soe, lisage koostisosad.

Hoiatus!

Arge iilekuumutage nousid, sest liiga korge temperatuuri
sailitamine pikema aja jooksul véib kahjustada mittekleepuvat katet.
Sama kehtib ndude iilekuumenemise kohta, kui need sisaldavad toitu, voi
sobimatute dlide/rasvade kasutamise kohta.

Kuindud on eelsoojendatud, drge kunagi jétke neid vastutava isiku jérelevalveta!

Y Hoiatus! B
Bl KoGginoud kuumenevad vaga Kiiresti. Arge kunagi puudutage néusid
paljaste kdte voi sormedega, st ilma tiiendava kaitseta! Kasutage nou-
sid ohutus kauguses silmadest ja naost!




Arge puudutage kuumi ]a/VOI eelsoojendatud nousid ilma spetsiaalsete

voi kiilgkdep ! Pidage meeles, et ka kaante
kaepldemed ja pannide kaepldemed voivad kuumas ahjus vaga kuumaks
minna.

Arge kunagi puudutage kuumi véi eelsoojendatud néusid ilma turvaliste
koogikinnaste véi patjade kasutamiseta, sest on suur péletusoht!

Tanu  suureparasele  soojusjuhtivusele jaotub soojus (htlaselt teie toidule
praadimise ajal.

Saastke energiat, vahendades kohe pliidi soojusvarustust.

Arge loigake oma kbogindudel ja drge kasutage teravate servadega metallist
spaatleid, kuna see voib kahjustada teie kddgindude mittekleepuvat pinda! Kodgindude
kasutamisel kasutage sobivaid silikoonkddgitarvikuid (saadaval ka meie kauplustes).
Kasutage korget temperatuuri ainult ndude eelsoojendamiseks ja seejérel véhend
temperatuuri keskmisele vi madalale tasemele.

Hoiatus!

Arge kunagi kasutage teravaid kodgiriistu, mis ei ole kddgindude osad.
See vdib pohjustada tosiseid vigastusi!
Keraamiliste ja induktsioonplaatide kasutusjuhised: Keraamiliste pliitide
tootmistolerantside voi vdikeste osakeste (nt soolakristallid) tottu pliidiplaadi ja
kodgindude pohja vahel vdib pottide ja pannide liigutamine pohjustada kriimustusi
kodgindudel ja pliidiplaadil. Me ei vastuta selliste kahjustuste eest.

Hoiatus!

Rrge liigutage kodgindusid kiitteelemendil, kuna see vdib pohjustada
olulisi kriimustusi ja kahjustusi, mille eest me ei vastuta!
Induktsioonpliidi kasutamisel (vajalik on induktsioonile sobiv ndude versioon) on
normaalne, kui esineb miira (naginat vdi suminat).

Kodginoude puhastamiseks kasutage vett ja ndudepesuvahendit.

Hoiatus!
frge | iivseid puhastusvahendeid, kuna need véivad
pohjustada noude kah]ustu5| mida oleks véimalik valtida!

Soovitame kddgindusid noudepesumasinas mitte pesta, kuna see vdib pdhjustada
visuaalseid kahjustusi (nt varvimuutusi), mis aga ei mojuta kooginoude
funktsionaalsust.




Kuumenenud vdi polevaid rasvu saab hdlpsasti kustutada tuletekiga voi
pulberkustutiga. Pulberkustuti on loodud loomasrasvade véi toidudlidega seotud
tulekahjude kustutamiseks.

Hoiatus!

voi tulekahju korral K ge ohuallikas viivitamatult
pulberkustuti voi tuletekiga ning votke kasutusele ettevaatusabinoud (ka
parast tulekahju kustutamist)!

Kasutage AMT tooteid, mille pohja labimoot vastab kiitteelemendi labimdadule.
Asetage kooginoud alati kiitteelemendi keskele.

Gaasipliidil ei tohiks leegi 1abimadt kunagi olla suurem kui kasutatava kodgindu pohja
|abimaot.

Hoiatus!
KO On poletusoht, kui gaasileek on suurem kui kasutatava nou pohi!

Kodgikinnaste kasutamine on soovitatav, kuna kddgindude kdepidemed vdivad
kuumeneda. On pdletusoht! Kui ndudel on kaepidemed mdlemal killjel, tdstke
neid alati kahekesi.

Hoiatus!
Hoidke kiilgkdepidemetega nousid alati kahe kdega, vastasel juhul
voivad need olla liiga rasked ja kergesti maha kukkuda!

Hoidke ndusid laste eest eemal! Noud on rasked, isegi tiihjana, ja vdivad kukkumisel
vigastusi pohjustada! Lapsed ei oska hinnata kuumade ndudega seotud ohte ja voivad
tosiselt vigastada voi poletada saada!

Hoiatus: Kdoginoud voivad olla vaga rasked, seetottu hoidke neid laste

jakorvaliste isikute kdeulatusest eemal! Lapsed ei suuda ka ndude tem
peratuuri digesti hinnata, mistottu ei tohiks neid kunagi jitta nende
kéeulatusse voi jarelevalveta!

Kasutage ainult kddgindudele sobivaid kaasi.
Hoiatus!
Kaasid, mis ei ole nouetekohaselt sobitatud véi on liiga vdikesed/

suured, voivad tekitada suurt sisemist rohku. On suur vigastuste ja
poletuste oht! Kasutage ainult meie lisatarvikutest périt sobivaid kaasi!

Kodginoud on mdeldud ainult toiduks sobivate roogade ja toitude valmistamiseks.



Hoiatus!
Arge  kasutage kodgindusid toiduainete  siilitamiseks  voi
hoidistamiseks!

Meie kddginoud sobivad ainult amiseks ja p
mdeldud toidu voi vedelike sailitamiseks ega hoidistamiseks.

Liilitage kiitteelement kohe valja, kui eemaldate ndud pliidilt.

o ——

— need ei ole

Hoiatus!
On tuleoht! Liilitage pliit kohe téielikult valja parast
toiduvalmistamise lopetamist!

Funktsioonid

Meie kidgindud on saadaval erinevates versioonides. Kaepidemetega mudelid, nagu
pannid, on saadaval kas fikseeritud voi eemaldatavate kdepidemetega.

Meie kooginoude korpus ja fikseeritud kdepide taluvad ahjutemperatuuri kuni 240°C /
464°F. Eemaldatav kéepide talub kuumust kuni 150°C / 302°F.

Hoiatus!

Eemaldatav kéepide ei ole ahjutemperatuurikindel! Siiski voite
kasutada kodginousid ahjus (kuni 240°C / 464°F), tingimusel et kaepide on
eelnevalt eemaldatud.

Eemaldatava kdepideme saate noult eemaldada, libistades kdepideme lilitit ta-
hapoole ja seejarel tostes kdepideme ettevaatlikult ndu kinnituskohast iiles.
Kéepideme saate uuesti kinnitada, surudes seda kinnituskohale ja samal ajal li-
litit tahapoole libistades ning seejdrel vabastades. Kdepidet kinnitades peaksite
tundma, et see klopsab oma kohale; vastasel juhul ei ole see digesti kinnitatud!

Hoiatus!

Kodginoude kasutamisel pliidil ei tohiks kdepide ulatuda pliidi
servast kaugemale, kuna seda véib kogemata puudutada, péhjustades
noude ja nende sisu kukkumise! See voib pohjustada tosiseid vigastusi
kukkunud noéude ja kuuma sisu tottu! See on eriti ohtlik lastele!
Seetottu veenduge alati, et kdepide oleks pliidi kul]el Eemaldatava
kaepidemega mudelite puhul eemaldage voimalusel kdep p
/praadimise ajal, et valtida selliseid riske!

Monel kdepidemetega mudelil on vastaskiiljel servast valjaulatuv osa. See
véljaulatuv osa, nagu ka noud ise, on valmistatud valatud alumiiniumist ja




soojeneb kasutamise ajal! Arge kunagi puudutage seda valjaulatuvat osa
ljaste kate voi sormedega, sest on suur vig; /poletuste oht!

P

Kiilgkdepidemetega mudelid taluvad ahjus temperatuuri kuni 240°C / 464°F. Neid vdib
ohutult ahjus kasutada kuni selle temperatuurini.

Ny Hoiatus!

EOLY Kui eemaldate noud kuumast ahjust, on kulgkaepldemed samuti
kuumad! Arge puudutage neid paljaste kite voi sormedega! On suur
vigastuste/poletuste oht!

Maned meie mudelid, nagu suured ahjuvormid, on varustatud valatud
alumiiniumist kéepidemetega, ilma kaante ja kiilgkdepidemeteta. Need mudelid
taluvad samuti temperatuuri kuni 240°C/ 464°F.

Jy Hoiatus!

il Kui eemaldate ndud kuumast ahjust, on kiilgkdepidemed samuti
kuumad! Arge puudutage neid paljaste kéte véi sormedega! On suur
vigastuste/poletuste oht!

Koogmoud voivad kasutamlse ajal vaga kuumaks minna. Tanu nende
ile ja t p ile voivad mele noud hmda soojust viga
kaua - isegi parast toiduvalmistamise vdi praadi lop

Pérast noude kasutamist veenduge alati, et need on enne puhastamist ja
hoiustamist taielikult jahtunud! On suur vigastuste/péletuste oht!

Garantii

Pakume oma toodetele 3-aastast garantiid alates ostukuupdevast. Silitage ostutSekk
toenduseks.

Pakume ka 25-aastast garantiid noude vélise pohja tasapinnasuse kohta alates
ostukuupdevast. Induktsioonile sobivad noud ei kuulu selle lisagarantii alla.

Kasutage ainult toiduvalmistamiseks sobivaid lisid ja rasvu.
Hoiatus!

Arge kunagi kasutage olisid ja rasvu, mis ei ole méeldud
toiduvalmistamiseks, kiipsetamiseks ja praadimiseks!

Milliseid rasvu ma tohib kasutada ja millisel temperatuuril?
AMT Gastrogussi kooginud on mdeldud kuni 240°C / 464°F kuumakoormusele.



Nendel kdrgetel temperatuuridel vdivad rasvad vdga kiiresti poleda. Selle protsessi
kdigus tekivad niinimetatud tdrvahelbed, mis vdivad tungida panni kattepinnale ja mida
ei saa enam eemaldada. See voib oluliselt halvendada mittekleepuva pinna omadusi.

Prae- ja fritiiirioli peab taluma vdga korgeid temperatuure pika aja jooksul, mistdttu
peab see olema vaga kuumakindel. Maapahkli-, rapsi-, soja-, seesamidli, selitatud voi,
kookos- vdi palmali sobivad selleks hésti tanu oma kuumakindlusele.

Vi6i ja margariini voib kuumutada ainult umbes 160°C / 320°F. Seetdttu sobivad need
ainult madalal temperatuuril valmistatud toitudele, néiteks munadele ja pannkookidele.

Selitatud void voib kuumutada kuni 200°C / 392°F, samas kui selliseid 6lisid nagu
paevalilledli voib kuumutada umbes 200-220°C / 392-428°F. Koik need rasvad sobivad
keskmise temperatuuri seadistamiseks, nditeks roogade jaoks nagu praekartulid voi
paneeritud tooted.

Kiilmpressitud 6lid (nt oliivioli), dieetrasvad ja dieetmargariinid ei sobi ildiselt
praadimiseks. Poorake erilist tdhelepanu tootja juhistele.

Lisateavet rasvade ja lide kohta:

Tahked rasvad (kookosoli, palmdli voi selitatud vdi) sisaldavad palju kiillastunud
rasvhappeid. Need on vdga vastupidavad kdrgetele temperatuuridele ega pritsi
praadimise ajal eriti. Toitumise seisukohast ei ole kiillastunud rasvhapped soovitatavad
ja seetottu tuleks neid kasutada ainult vdikestes kogustes. Kiillastunud rasvhapped
tostavad kolesteroolitaset ja siidameatakkide riski.

V6i voi margariini kasutatakse sageli praadimiseks. Kuid margariin talub kuumust ainult
kuni 160°C/ 320°F. Suitsupunkti saavutamisel muutub margariin pruuniks. Sisaldavad
kiillastumata rasvhapped kaotavad korgel temperatuuril oma omadused. Margariin ja
vdi sisaldavad palju vett, mistdttu pritsivad kdrgetel temperatuuridel kiiresti.

Vﬁhgg}gre kodgis kasutatakse toidu valmistamiseks peaaegu eranditult extra virgin
oliivioli.

Virgin oliividli ei tohiks kunagi kuumutada ile 170°C / 338°F. Temperatuuril 170°C /
338°F saavutab see suitsupunkti, muutub morkjaks ja noudele tekivad torvalaadsed
jadgid. Selle omadused ja maitse kaovad suurel maaral.

Rafineeritud oliividli suitsupunkt on umbes 220°C / 428°F. See on palju kuumakindlam,
kuid mitte nii tervislik kui kiilmpressitud virgin oliividli.

Rafineeritud oliivioli on temperatuuri poolest palju stabiilsem, kuid see i ole nii tervislik
kui kiilmpressitud oliivioli (virgin).

Uldreegel on, et kiilmpressitud dlisid ei tohiks kasutada kdrgetel temperatuuridel
praadimiseks.
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